
DENOMINAZIONE: Alta Langa Docg Riserva 

VITIGNO: Pinot Nero & Chardonnay 

PRIMA ANNATA PRODOTTA: 1984

ESPOSIZIONE: est – ovest

TIPO DI TERRENO: marna argilloso-calcarea con prevalenza di limo

ALTITUDINE VIGNETI: 270-450 m s.l.m. 

FORMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

PERIODO VENDEMMIA: agosto/settembre

VENDEMMIA: selezione in vigneto delle uve più sane e mature raccolte a mano

in cassette da 20 kg

VINIFICAZIONE: pressatura soffice e fermentazione in barrique 

AFFINAMENTO: 9 mesi in barrique sui lieviti con frequenti batonnage seguiti da

36 mesi in bottiglia a contatto con i lieviti 

PRESA DI SPUMA: in bottiglia secondo il metodo tradizionale 

MALOLATTICA: svolta

COLORE: giallo paglierino, riflessi brillanti 

PERLAGE: molto fine

AL NASO: fragrante ,complesso su toni dolci e fruttati

IN BOCCA: fresco, verticale e complesso. Lunga persistenza 

ABBINAMENTI: carni alla griglia, ostriche, piccione in casseruola 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 7°/9°

FORMATI: 0,750 l - 1,5 l

È la bollicina di punta della cantina, massima espressione della sua tradizione
e competenza. Si distingue per una notevole complessità minerale e una
struttura decisa ed elegante. Pensato per evolvere nel tempo, è un vino di

grande carattere e longevità, capace di esprimere tutto il suo potenziale anche
dopo molti anni di affinamento.
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