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Dal 1998 la massima espressione del vitigno Barbera. Anni di accurate

vinificazioni hanno portato all’individuazione di ristrette parcelle di eccezionale

valore, uniche per il potenziale che sanno donare. Da qui nasce l'idea di una

riserva prodotta in quantita limitata e solo nelle annate migliori che rappresenta

Uapice qualitativo e stilistico della filosofia produttiva di Coppo.

DENOMINAZIONE: Nizza Docg Riserva

VITIGNO: 100% Barbera

PRIMA ANNATA PRODOTTA: 1998

ESPOSIZIONE: sud-sud est

TIPO DI TERRENO: marna argilloso-calcarea con prevalenza di limo
ALTITUDINE VIGNETI: 200 m s.l.m.

DENSITA’ DI IMPIANTO: 6.000 piante per ettaro

FORMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

PERIODO VENDEMMIA: settembre

VENDEMMIA: selezione in vigneto delle uve piu sane e mature raccolte a mano
in cassette da 20 kg

VINIFICAZIONE: macerazione a contatto con le bucce con brevi e delicati
rimontaggi

AFFINAMENTO: 20 mesi in barriques

MALOLATTICA: svolta

COLORE: rosso rubino intenso

AL NASO: note di lampone e arancia rossa, accompagnate da sbuffi balsamici
di china e una speziatura dolce e avvolgente

IN BOCCA: ingresso fresco, palato di ottimo corpo e persistenza sorretti da
struttura acida

ABBINAMENTI: germano reale in umido, filetto alla Wellington, flan di cardi e
fonduta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14°/16°

FORMATI: 0,7501-1,51
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