
DENOMINAZIONE: Gavi Docg

VITIGNO: 100% Cortese 

ESPOSIZIONE: sud-sud est-sud ovest 

TIPO DI TERRENO: marna calcarea 

ALTITUDINE VIGNETI: 320 m s.l.m.

DENSITA’ DI IMPIANTO: 4.000 piante per ha

FORMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

PERIODO VENDEMMIA: settembre

VENDEMMIA: selezione in vigneto delle uve più sane e mature raccolte a mano

in cassette da 20 kg

VINIFICAZIONE: pressatura soffice e fermentazione in vasche di acciaio

MALOLATTICA: non svolta

COLORE: giallo paglierino con riflessi verdognoli

AL NASO: sensazioni di frutta bianca, sfumature agrumate, minerali e di

mandorla

IN BOCCA: grande freschezza, secco, ampio con buon corpo

ABBINAMENTI: pasta con ragù di pesce, puntarelle alla romana. Ottimo anche

come aperitivo, con il sushi e pesce crudo

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°

FORMATI: 0,750 l

Dalla metà degli anni ’80 Coppo gestisce Tenuta La Rocca a Gavi, dove nasce un
classico bianco piemontese da uve Cortese, tra i vitigni autoctoni più antichi del
Piemonte. Il suolo di marne calcaree dona al vino una sorprendente complessità

minerale.
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